
À la carte

ENTRÉES
Panais, sésame noir, pamplemousses 9€

PANAIS / PAMPLEMOUSSE
Panais, sésame noir, pamplemousse

LENTILLES / CITRON CONFIT
Dahl de lentilles, cacahuètes, coriandre, citron
confit

POULET / YAOURT
Hauts de cuisses de poulet confit, sauce yaourt
et vierge de légumes

POISSON / CHAMPIGNON
Poisson du jour, risotto, champignons de saison et
écume de cèpes

Menu Affaire

LE MIDI DU LUNDI AU SAMEDI
Entrée + plat + dessert 26€

Entrée + plat / plat + dessert 22€
Plat seul 19€

CITRON NOIR / MERINGUE
Mousse Citron d’Iran, meringues, sablé breton

CHEESECAKE / KIWI
Cheesecake, madeleines, Kiwi

Menu Découverte

MIDI ET SOIR DU LUNDI AU SAMEDI
Entrée + plat + dessert au choix 39€

PLATS

10€Velouté de courges, coques et iode

13€Foie gras mi-cuit, agrumes corses
et brioche (sup+4€)

24€Poulpe en Civet, poireaux fondus 

Coquilles Saint-jacques, Maïs et
sauce chimichurri

26€

Hauts de cuisses de poulet confit,
sauce yaourt et vierge de légumes

19€

Ris de Veau, céleri confit, Pistou et
écume de cacahuètes (sup+4€) 28€

Poisson du jour, risotto, champignons
de saison et écume de cèpes 19€

DESSERTS

8€Citron noir, meringue et sablé
breton

100% chocolat 8€

Cheesecake, madeleines, Kiwi 8€

Sélection de fromages 8€

Café gourmand (sup+4€) 12€

Chez Pistou, tous nos plats sont faits maison et préparés à partir de produits bruts sur place.
Demandez le menu enfant 12€ 

9€Dahl de lentilles, cacahuètes,
coriandre, citron confits 

10€Nuggets de ris de veau, mayonnaise
wasabi (sup+4€)

FROMAGE
Sélection de fromages.


