
Menu Affaire
LE MIDI DU LUNDI AU SAMEDI

Menu Découverte

À la carte

PLATS

ENTRÉES

DESSERTS

Sélection de fromages

Café gourmand (sup+4€)

Foie gras mi-cuit, rhubarbes et
fraises (sup+4€)

Thon mariné, tomates et fraises

Chez Pistou, tous nos plats sont faits maison et préparés à partir de produits bruts sur place.
Demandez le menu enfant 12€ 

9

10

13

Espadon mariné et grillé ,risotto
d’épeautre , écume coque et miso 

19

19€

Poulpe grillé, patates douces, oignon
grillés et curry 

25€

Caillette ardéchoise , légumes
primeurs et jus de viande 24€

9€

12€

€

€

€

€

€

FROMAGE
Sélection de fromages.

POITRINE DE PORC / HOUMOUS
Poitrine de porc confites ,houmous et sauce
herbacée

CHOCOLAT / BASILIC
Duo de chocolat noir , gel basilic et huile d’olive
vierge

ESPADON / RISOTTO
Espadon mariné et grillé ,risotto d’épeautre ,
écume coque et miso 

FRAISE / RHUBARBE
Pain de Gènes, rhubarbes confites et fraise 

PANISSES / AIL CONFIT
Panisses ,ail confit et pecorino

AUBERGINE / GRENADE
 Aubergines fumées ,grenades et yaourt grec 

Entrée + plat + dessert 26
Entrée + plat / plat + dessert 22

Plat seul 19€

MIDI ET SOIR DU LUNDI AU SAMEDI
Entrée + plat + dessert au choix 39€

€
€

Panisses ,ail confit et pecorino

Aubergines fumées ,grenades et
yaourt grec 

Poitrine de porc confites ,houmous et
sauce herbacée

12

Pain de Gènes, rhubarbes confites et
fraise 

9€

9€

Duo de chocolat noir , gel basilic et
huile d’olive vierge


