
les entrées

les plats

Notre soupe au pistou 12 €

L ’entrée poisson du moment 14 €

La pinsa à partager pour 2 ou 4 personnes

Notre soupe au pistou 26 €
Haricots lingots, lard fumé, légumes de saison, pommes de terre grenailles

Le risotto du moment 26 €
Champignons des sous-bois, tuile de parmesan

La tomate 24 €
Tomates en plusieurs façon, brousse de brebis aux herbes des collines

pain complet frotté à l’ail

La souris d’agneau confite aux herbes 28 €
Polenta crémeuse torréfiée, légumes de saison

jus corsé

Le tartare de boeuf 24 €
au couteau, préparé façon Pistou 

pommes de terre grenailles

Le poisson frais, sauvage et français (prix au 100g selon arrivage)
Pièces pour une ou plusieurs personne

Préparé devant vous à table
Servi avec écrasé de pomme de terre et ratatouille fine

Pour les poissons sauvages,
Pensez à réserver votre pièce pour plus de confort.

Nous sommes tributaires de nos fournisseurs et respectons les périodes de pêche. 

Restaurant Pistou
4 Quai Raoul Carrié, 69009

04 72 57 97 36

Végétarienne 12 € / 16 €  
Caviar d’aubergines, légumes marinés, roquette

Truffée 14 € / 18 € 
Crème d’artichauds, jambon à la truffe, roquette

Les prix affichés sont toutes taxes comprises

les desserts

L’assiette de fromages 12 € 

Le mi-cuit au chocolat 9 €
Glace yaourt, éclats caramel

 
La tarte fine à la figue et sa boule de glace 9 €

L’agrume 9 €
Qartiers de mandarines rôtis, palet sablé vanille

crème combava, gelée yuzu

le menu enfant

Filet de poisson 13,50 €
Écrasé de pomme de terre, légumes

L’option du chef 13,50 €
En fonction des possibilités en cuisine

Inclus deux boules de glace

Notre formule du midi qui changera chaque jour

Plat 15,90 €
Entrée + Plat ou Plat +Dessert 20,90 €

Entrée + plat + desert 23,90 €


